ENTRANTES

JAMON DE BELLOTA “JOSELITO’

CROQUETAS CASERAS DE JAMON IBERICO
PULPO BRASEADO, CON PURE DE APIONABO
ANCHOA, QUESO DE ARZUA Y FOCACCIA (4UDS)
STEAK TARTAR DE VACA GALLEGA

FALSA LASANA DE BUEY DE MAR

MARISCOS
SALPICON DE BOGAVANTE

ALMEJA FINA A LA PLANCHA
VOLANDEIRAS DE CAMBADOS
NAVAJAS A LA SARTEN

COLA DE CIGALA A LA BRASA, BRIOCHE Y SALSA
AMERICANA ( 1 ud)

VIEIRA CON PARMENTIER DE YUZU Y JAMON IBERICO ( 1 ud)

HUEVOS CON CARABINERO

ARROCES (Min. 2 personas)
ARROZ MELOSO DE CARABINERO

ARROZ CALDOSO DE BOGAVANTE

ARROZ SECO DE LANGOSTA

PESCADOS SALVAJES PIEZA ENTERA

SAN MARTINO KG
LUBINA KG
LENGUADO KG
PALOMETA ROJA KG

RODABALLO KG

PESCADOS RACION

MERLUZA AL VAPOR , ESPINACAS SALTEADAS Y PIL-PIL DE LIMA

CALDEIRADA DE PESCADO

CARNES

SOLOMILLO DE VACA, PARMENTIER Y BIMI

MOLLEJA DE VACA CON PURE DE AIPONABO

Pan y aperitivo 2.00 euros.
Precios IVA incluido
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